3 Kasim 2017 CUMA Resmi Gazete Say1 : 30229

TEBLIG

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlifindan:
TURK GIDA KODEKSI

KAKAO VE CIKOLATA URUNLERI TEBLiGi
(TEBLIG NO: 2017/29)

Amacg

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci; kakao ve c¢ikolata {iiriinlerinin teknigine ve hijyen kurallarina uygun
sekilde iretimi, hazirlanmasi, islenmesi, muhafazasi, depolanmasi, taginmasi ve pazarlanmasini saglamak iizere bu
iirtinlerin dzelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig, kakao ¢ekirdegi, kakao nibi, kakao kitlesi, kakao keki dahil kakao ve ¢ikolata
iirtinlerini kapsar.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 {iglincii miikerrer say1li Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligine dayanilarak hazirlanmistir.

Tammlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gegen;

a) Beyaz ¢ikolata: Kakao yagi, siit veya siit iiriinleri ile sekerlerden elde edilen, bilesiminde en az % 20 kakao
yag1 ve en az %14 siit kuru maddesi bulunan ve siit yagi icerigi en az % 3,5 olan {iriini,

b) Bol siitlii ¢ikolata: Kakao iiriinleri, sekerler ve siit veya siit iiriinlerinden elde edilen, toplam kakao kuru
maddesi en az % 20, siit kuru maddesi en az % 20, yagsiz kakao kuru maddesi en az % 2,5, siit yagi en az % 5, toplam
yagi (kakao yag1 ve siit yagt) en az % 25 olan iiriin,

¢) Chocolate a la taza: Kakao {iriinleri, sekerler ve bugday, piring veya misir unu veya bunlarin nisastasi ile
hazirlanan, kakao yag1 en az % 18 ve yagsiz kakao kuru maddesi en az % 14 olan toplam kakao kuru maddesi en az %
35 olan ve en fazla % 8 un veya nisasta iceren tiriind,

¢) Chocolate familiar a la taza: Kakao iriinleri, sekerler ve bugday, piring veya misir unu veya bunlarin
nisastasi ile hazirlanan, kakao yagi en az % 18 ve yagsiz kakao kuru maddesi en az % 12 olan toplam kakao kuru
maddesi en az % 30 olan ve en fazla % 18 un veya nisasta i¢eren {iriind,

d) Cikolata: Kakao iiriinleri ile sekerlerden elde edilen, en az % 18 kakao yag1 ve en az %14 yagsiz kakao kuru
maddesi igeren toplam kakao kuru maddesi igerigi en az % 35 olan iiriini,

1) Vermisel ¢ikolata: En az % 12 kakao yag1 ve en az % 14 yagsiz kakao kuru maddesi igeren toplam kakao
kuru maddesi igerigi en az % 32 olan tanecik, ince tel veya pul halinde sunulan iiriini,

2) Kuvertiir ¢ikolata: En az % 31 kakao yag1 ve en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi igeren, toplam kakao
kuru maddesi igerigi en az % 35 olan iiriinii,

3) Findik ezmeli / Gianduja (veya 'gianduja' kelimesinin tiirevlerinden biri) ¢ikolata: En az % 8 yagsiz kakao
kuru maddesi i¢eren toplam kakao kuru maddesi miktar1 en az % 32 olan ¢ikolataya, 100 g iiriin en az 20 g ve en fazla
40 g findik icerecek miktarda ince 6giitiilmiis findik eklenmesiyle elde edilen iiriind,

e) Cikolata tozu, toz ¢ikolata: Kakao tozunun seker ile karigtirilmasi sonucu elde edilen ve kiitlece en az % 32
oraninda kakao tozu igeren tiriinii,

f) Dolgulu ¢ikolata: Dis kismu bu fikranin (a), (b), (d) ve (n) bentlerinde tanimlanan iriinlerin her hangi
birinden olusan {irlini,

g) Icilebilir cikolata, sekerli kakao, sekerli kakao tozu: Kakao tozunun seker ile karistirilmasi sonucu elde
edilen ve en az % 25 kakao tozu igeren triinii,

§) Kakao, kakao tozu, toz kakao: Temizlenmis, kabugu soyulmus ve kavrulmus kakao ¢ekirdeklerinin toz hale
getirilmesiyle elde edilen ve kuru madde agirligina gore en az % 20 kakao yag1 igeren ve % 9'dan fazla nem icermeyen
iriini,

h) Kakao ¢ekirdegi: Kakao agaci (Theobroma cacao L.) meyvesinin kapsiiliiniin, teknigine uygun bir sekilde
uzaklastirilmasindan sonra fermente edilip kurutulmasiyla elde edilen {iriinti,

1) Kakao keki: Kakao nibi veya kakao kitlesinin yaginin kismen veya tamamen uzaklastirilmasindan sonra
kalan tirtinii,

1) Kakao kitlesi / hamuru / likdrii: Kakao nibinin, bilesenlerinde herhangi bir degisiklige yol agmadan mekanik
olarak pargalanmasi sonucu elde edilen iiriini,

j) Kakao kuru maddesi: Kakao gekirdeginden elde edilen kabuk ve su digindaki kakao yagi dahil kakao
bilesenlerini,

k) Kakao nibi: Kavrulmus veya kavrulmamis kakao ¢ekirdeginin kirilarak kabugunun ayrilmasi ile elde edilen,



kakao yag1 ve yagsiz kakao kuru maddesinden olusan {iriinii,

1) Kakao yag1: Kakao ¢ekirdekleri veya kakao gekirdegi pargalarindan elde edilen ve besinci maddenin birinci
fikrasinin (§), (h) ve (1) bentlerinde belirtilen niteliklere sahip olan yagi,

m) Siit kuru maddesi: Bu Teblig kapsaminda yer alan ve tiretiminde siit veya siit tirlinleri kullanilan tiriinlerde;
tam yagli, yarim yagli veya yagsiz siit, krema, tereyagi veya siit yagmmn suyunun kismen veya tamamen
uzaklagtirilmast ile elde edilen siitiin su disindaki bilesenlerini,

n) Siitlii ¢ikolata: Kakao iiriinleri, sekerler ve siit veya siit {irlinlerinden elde edilen, en az % 25 toplam kakao
kuru maddesi, en az % 14 siit kuru maddesi, en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi, en az % 3,5 siit yagi, en az % 25
toplam yag (kakao yag1 ve siit yag1) i¢eren {iriinii,

1) Vermisel siitlii ¢ikolata: En az % 20 toplam kakao kuru maddesi, en az % 12 siit kuru maddesi ve en az %
12 toplam yag (kakao yag1 ve siit yagi) igerecek sekilde tanecik, ince tel veya pul halinde sunulan {iriini,

2) Kuvertiir siitlii ¢ikolata: En az % 25 toplam kakao kuru maddesi, en az % 14 siit kuru maddesi, en az % 2,5
yagsiz kakao kuru maddesi, en az % 3,5 siit yagi, en az % 31 toplam yag (kakao yag1 ve siit yag1) igeren iiriini,

3) Findik ezmeli / Gianduja (veya 'gianduja’ kelimesinin tiirevlerinden biri) siitlii ¢ikolata: En az %10 siit kuru
maddesi iceren siitlii ¢ikolataya, 100 g iiriin en az 15 g ve en fazla 40 g findik icerecek sekilde ince 6giitiilmiis findik
eklenmesiyle elde edilen iiriini,

o) Seker: 23/8/2006 tarihli ve 26268 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligi
(Teblig No: 2006/40)’ne uygun sekerleri,

0) Tane Cikolata veya Pralin: Toplam {iriin agirhigmim en az % 25’ini olusturacak sekilde c¢ikolata, siitlii
cikolata, bol siitlii ¢ikolata veya beyaz ¢ikolatalarin herhangi birinden veya bunlarin diger yenilebilir maddelerle
kombinasyonundan veya karigimindan olusan bir lokma biiyiikligiindeki ¢ikolata ya da dolgulu ¢ikolatadan olusan
riini,

p) Yag: azaltilmis kakao, yag1 azaltilmis kakao tozu: Kuru madde agirligina gére %20°den az kakao yag:
iceren kakao tozunu,

r) Yenilebilir madde: Dogrudan insan tiiketimine sunulabilen gidayi,

ifade eder.

Uriin ézellikleri

MADDE 5 — (1) Uriinlerin &zellikleri asagida verilmistir:

a) Kakao c¢ekirdekleri kendine 6zgii koku ve renkte olur; bocek yenikli, ¢imlenmis, isli, yabanci ¢ekirdek
sayist % 6’°dan; kiiflii ¢ekirdek sayist % 4’ten, arduvaz goriiniimlii ¢ekirdek sayist % 8’den fazla olmaz.

b) Embriyo veya kakao yaginin ¢6ziicii ile ekstraksiyonu sonucu olusan artiklari kakao {iriinlerinin {iretiminde
kullanilamaz.

¢) Kakao kitlesinde kakao yag: kiitlece % 47 - 60, kakao kabuk ve embriyo kalintilarinin toplam miktar1 yagsiz
kuru madde iizerinden kiitlece en fazla % 5 veya kakao kabuk kalintilarinin miktar1 alkali ile islem gdrmemis
olanlarda kiitlece en fazla % 1,75 olur.

¢) Kakao kekinde kabuk ve embriyo kalintilarinin toplam miktar1 yagsiz kuru madde iizerinden kiitlece en
fazla % 5 veya kakao kabuk kalintilariin miktari alkali ile iglem gérmemis olanlarda en fazla % 4,5 olur.

d) Findik ezmeli / Gianduja ¢ikolataya, son iiriinde % 5’1 gegmeyecek bigimde, siit ve/veya evaporasyonla elde
edilen siit kuru maddesi ilave edilebilir.

e) Findik ezmeli / Gianduja ¢ikolataya ve findik ezmeli / gianduja siitlii ¢ikolataya, biitlin veya kirilmig olarak
badem, fistik, findik ve diger sert kabuklu meyveler eklenebilir. Eklenen sert kabuklu meyvelerin miktari, ince
ogiitiilmiis findik dahil iirtiniin toplam agirliginin %60’ m1 gegemez.

f) Dolgu kisminda firincilik {irtinleri, hamur isleri, biskiivi ve yenilebilir buz bulunan iiriinler, 4 {incii
maddenin birinci fikrasinin (f) bendinde belirtilen sekilde tanimlanamaz.

g) Dolgulu ¢ikolatada, ¢ikolata dis kismi, toplam iiriin agirliginin en az % 25’ini olusturur.

§) Kakao yaginin serbest yag asidi igerigi oleik asit cinsinden % 1,75’ten fazla olmaz.

h) Kakao yaginda petrol eteri kullanilarak tespit edilen sabunlasmayan madde miktar1 % 0,5'ten fazla olmaz.

1) Pres kakao yaginda petrol eteri kullanilarak tespit edilen sabunlasmayan madde miktar1 % 0,35'ten fazla
olmaz.

1) 4 iincii maddenin birinci fikrasinin (a), (b), (c), (¢), (d) ve (n) bentlerinde tanimlanan {iriinlere eklenebilecek
kakao yag1 disindaki bitkisel yaglar elde edildikleri bitki adlar ile birlikte EK-1’de verilmistir.

j) Bitkisel yag ilavesi, kakao yag1 veya toplam kakao kuru maddesinin minimum miktarini azaltmamak
kaydiyla, yenilebilir diger maddelerin toplam agirlig: ¢ikarildiktan sonra son iiriinde % 5’1 gecemez.

k) Cikolata {iriinlerine katilmasina izin verilen bitkisel yaglar, tek veya karisim halinde, kakao yagina esdeger
yaglar olup asagida belirtilen 6zellikleri tasirlar:

1) Palmitik asit-Oleik asit-Palmitik asit, Palmitik asit-Oleik asit-Stearik asit ve Stearik asit-Oleik asit-Stearik
asit tipi simetrik tekli doymamus trigliseritler yoniinden zengin laurik olmayan bitkisel yaglardir.

2) Kakao yag: ile her oranda karisabilir ve fiziksel 6zellikleri (erime noktasi ve kristalizasyon sicakligi, erime



hizi, tavlama / temperleme fazi ihtiyacr) ile uyumludur.

3) Bu yaglar, sadece rafinasyon ve/veya fraksiyonlama prosesiyle elde edilirler. Trigliserit yapisi enzimatik
olarak modifiye edilmis yaglar bu amagla kullanilmaz.

1) Dondurma ve benzeri dondurulmus iirlinlerin {iretiminde kullanilacak c¢ikolata i¢in EK-1’de belirtilen
bitkisel yaglara istisna olarak hindistan cevizi yagina izin verilir.

(2) Bu Teblig kapsamindaki {iriinlere eklenebilecek yenilebilir maddeler ile ilgili olarak asagidaki kurallara
uyulur:

a) Siitten elde edilmeyen hayvansal yaglar ve bunlarin karigimlar1 kullanilamaz.

b) 5 inci maddenin birinci fikrasinin (i), (j) ve (k) bentleri ile 14 {incii maddenin ikinci fikrasinin (a) bendine
aykir1 olmamak kaydiyla, 4 iincii maddenin birinci fikrasinin (a), (b), (c), (¢), (d) ve (n) bentlerinde tanimlanan
cikolata iiriinlerine diger yenilebilir maddeler de ilave edilebilir. ilave edilen yenilebilir madde miktari son {iriiniin
toplam agirligimin % 40’11 gegmez.

c) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerden sadece 4 {incii maddenin birinci fikrasinin (c) ve (¢) bentlerinde yer
alan tiriinlere ve tanimlamalarinda verilen kosullara uygun olmak kaydryla un, graniil veya toz nisasta ilavesine izin
verilir.

(3) Bu Teblig kapsamindaki {iriinlerin minimum igerikleri asagidaki sekilde hesaplanir:

a) 4 {incli maddenin birinci fikrasinin (a), (b), (c), (¢), (d) ve (n) bentlerinde tanimlanan {iriinlerin minimum
icerikleri, 5 inci maddenin ikinci fikrasi kapsaminda izin verilen bilesenlerin agirliklarinin ¢ikarilmasindan sonra
hesaplanir.

b) 4 iincli maddenin birinci fikrasinin (f) ve (6) bentlerinde tanimlanan {iriinlerin minimum igerikleri, 5 inci
maddenin ikinci fikras1 kapsaminda izin verilen yenilebilir maddelerle birlikte dolgunun da agirlifi ¢ikarildiktan sonra
hesaplanir.

¢) 4 iincii maddenin (f) ve (6) bentlerinde tanimlanan {iriinlerin ¢ikolata igerigi, dolgusu da dahil son iiriiniin
toplam agirligina gore hesaplanir.

¢) Bu Tebligde tanimlanan ¢ikolata iirlinlerinin kuru madde {izerinden hesaplanan kompozisyonlar1 EK-2’de
verilmigtir.

(4) Bu Tebligde tanimlanan kakao ve ¢ikolata iirlinlerinin diger gidalarda bilesen olarak kullanilmasi
durumunda sz konusu bilesenlerin iiriin 6zellikleri bu Teblig hiikiimlerine uygun olur.

Katki maddeleri

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerde kullanilacak katki maddeleri, 30/6/2013 tarihli ve
28693 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan
hiikiimlere uygun olur.

Aroma vericiler ve aroma verme ozellidi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 7 — (1) 4 {incii maddenin birinci fikrasinin (a), (b), (c), (¢), (d), (e), (g), (&), (n) ve (p) bentlerinde
tanimlanan triinlerde;

a) Cikolata veya siit yagini taklit eden aroma vericiler kullanilamaz.

b) (a) bendi hiikmiine aykir1 olmamak kaydiyla, 29/12/2011 tarihli ve 28157 iigiincii miikerrer sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tasiyan Gida Bilesenleri
Yonetmeligine uygun aroma vericiler kullanilir.

Enzimler

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan enzimler 24/2/2017 tarihli ve 29989
sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Enzimleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun
olur.

Bulasanlar

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulaganlarin miktarlart 29/12/2011 tarihli ve
28157 tiglincti miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yo6netmeliginde yer alan
hiikiimlere uygun olur.

Pestisit kahintilar1

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerdeki pestisit kalint1 miktarlari, 25/11/2016 tarihli ve
29899 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Veteriner ilaclar1 kalint1 limitleri

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere hayvansal bir bilesen ilave edildiginde veteriner
ilag kalint1 diizeyi, 7/3/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal
Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin Siniflandirilmast ve Maksimum Kalmt1 Limitleri
Yo6netmeligine uygun olur.

Hijyen

MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinler; 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de



yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ve 29/12/2011 tarihli ve 28157 {iglincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Ambalajlama

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {irlinlerin ambalajlar1, 29/12/2011 tarihli ve 28157 iigiincii
miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Etiketleme

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin etiketi; 26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer say1li
Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi
hiikiimlerine uygun olur.

(2) Bu maddenin birinci fikrasindaki hiikiimlerin yan: sira, bu Teblig kapsamina giren {riinlerin
etiketlenmesinde asagidaki hiikiimler de uygulanir:

a) Kakao yag1 disinda bitkisel yag iceren cikolata iirlinlerinde bu durum etiket iizerinde belirtilir. A¢iklama,
icindekiler listesi ile ayn1 goriis alaninda, kolayca goriilebilecek ve listeden ayr1 olarak goze garpacak sekilde en az
gidanin adi ile ayn1 punto biiyiikliigiinde ve koyu olarak “Kakao yagma ek olarak bitkisel yag da igermektedir.”
seklinde ifade edilir. Bununla beraber, gidanin ad1 bagka bir yerde de bulunabilir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan {irlin adlar1 sadece bu Teblig kapsaminda tanimlanan {iriinler igin kullanilir.
4 iincii maddenin birinci fikrasinin (d) bendinde tanimlanan ¢ikolatalarda gidanin adinda “bitter” ifadesi kullanilabilir.
Bu durumda, kakao kuru maddesi/kakao yiizdesi “bitter” ifadesi ile ayni yiizde belirtilebilir.

¢) 4 tincii maddenin birinci fikrasinin (d) ve (n) bentlerinin birinci, ikinci ve {i¢iincii alt bentlerinde tanimlanan
isimler, tanimlarinda verilen 6zellikleri karsilamak kaydiyla piyasaya arz edilen iiriin adinda kullanilir.

¢) 4 tincii maddenin birinci fikrasmnin (a), (b), (d), (), (n) ve (6) bentlerinde tanimlanan {iriinler ¢esitler halinde
satildiginda gidanin adi ‘gesitli ¢ikolatalar’ veya ‘gesitli dolgulu ¢ikolatalar’ veya benzer isimlerle degistirilebilir.
Boyle durumlarda tek bir igindekiler listesi verilebilir.

d) Bu Tebligin 4 iincii maddesinin birinci fikrasinda adi gecen iiriinlerden (b), (c), (¢), (d), (e), (g) ve (n)
bentlerinde tanimlanan iiriinlerde toplam kakao kuru maddesi etiket {izerinde ‘“kakao kuru maddesi en az % ....tir”
seklinde beyan edilir.

e) Gianduja cikolataya ve Gianduja siitlii ¢ikolataya ilave edilen sert kabuklu meyvelerin adlarina iiriin adinda
yer verilebilir.

«

f) Dolgulu ¢ikolatalar, dolgu maddesinin ve ¢ikolata tipinin adi ile, “... dolgulu veya igi ...I1” olarak
adlandirilir.

g) Icilebilir ¢ikolata, sekerli kakao, sekerli kakao tozunda yag1 azaltilmis kakao veya kakao tozu kullanilmasi
durumunda iiriin adina “yag1 azaltilmis” ifadesi eklenir.

§) Bu Teblig hiikiimlerine uygun olarak kakao yag1 azaltilmus iiriinlerin etiketinde kakao yag: miktar: belirtilir.

h) Cikolata, siitlii ¢ikolata ve kuvertiir ¢ikolata {irinlerinin etiketinde {iriin adlarina kalite kriterleri ile ilgili
bilgiler eklenebilmesi igin;

1) Cikolata; en az % 43 toplam kakao kuru maddesi ve en az % 26 kakao yagi,

2) Siitli ¢ikolata; en az % 4,5 siit yagi, en az % 18 siit kuru maddesi ve en az % 30 toplam kakao kuru
maddesi,

3) Kuvertiir ¢ikolata; en az % 16 yagsiz kakao kuru maddesi igerir.

1) Siitlii ¢ikolata iiriinlerinde, “siit” ifadesi yerine “krema” ifadesinin kullanilabilmesi i¢in {iriin, en az % 5,5 siit
yag1 igerir.

1) Sitlii ¢ikolata tiriinlerinde yagsiz siit kullanildiginda {iriiniin siit yagi miktarmim %1°i gegmemesi sartiyla,
iirtiniin ad1 ile ayn1 goriis alaninda, kolayca goriilebilecek sekilde yagsiz siit ile hazirlandigina dair bir ifade eklenir.

Beslenme ve saghk beyanlar:

MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin beslenme ve saglik beyanlar1 hususunda 26/1/2017
tarihli ve 29960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Beslenme ve Saglik Beyanlari
Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Tasima ve depolama

MADDE 16 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin taginmasi ve depolanmasinda, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 9 uncu maddesi hiikiimleri uygulanir.

Numune alma ve analiz metotlar:

MADDE 17 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerden, 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Gida ve Yemin Resmi Kontrollerine Dair Yonetmelik esaslarina gére numune alinir ve
uluslararas: kabul gormiis analiz metotlar1 uygulanir.

Idari yaptirnm

MADDE 18 —(1) Bu Teblige aykirt davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.



Avrupa Birligi mevzuatina uyum

MADDE 19 —(1) Bu Yénetmeligin hazirlanmasinda, 23/6/2000 tarihli ve (AT) 2000/36 sayili Insan
Tiiketimine Uygun Kakao ve Cikolata Uriinleri hakkinda Avrupa Parlamentosu ve Konsey Direktifi dikkate alinmustir.

Yiiriirliikten kaldirilan tebligler

MADDE 20 — (1) Bu Teblig ile 27/3/2000 tarihli ve 24002 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Kakao ve Kakao Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2000/10) ve 17/7/2003 tarihli ve 25171 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Cikolata ve Cikolata Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2003/23) yiiriirliikten kaldirilmigtir.

Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE 1 — (1) Bu Tebligin yaym tarihinden 6nce faaliyet gésteren gida isletmecileri, 31/12/2018
tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine uymak zorundadir.

(2) Bu Tebligin yayim tarihinden &nce faaliyet gosteren gida isletmecileri, bu Teblig hiikiimlerine uyum
saglayincaya kadar, 27/3/2000 tarihli ve 24002 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Kakao ve
Kakao Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2000/10) ile 17/7/2003 tarihli ve 25171 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Cikolata ve Cikolata Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2003/23) hiikiimlerine uymak zorundadir.

Yiiriirlik

MADDE 21 — (1) Bu Teblig yayimu tarihinde yiiriirliige girer.

Yiiriitme

MADDE 22 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakani yiiriitiir.

EKLER ASAGIDADIR....



EK-1
YAG ELDE ED_iLEN BITKILER VE BITKISEL YAGLAR

Bitkisel yaglarin Bitkisel yaglarin elde edildigi
genel adlari bitkilerin bilimse! adlar
Itlipe, Borneo tallow veya Tengkawang Shorea spp.
Palm-oil FElaeis guineensis, Elaeis olifera
Sal Shorea robusta
Shea Butyrospermum pa}'kii
Kokum gurgi Garcin‘ia indica

Mango kernel Mangifera indica



CIKOLATA URUNLERI KOMPOZiISYONU

EK-2

Toplam Yagsiz SHEK Ince
Cikolata Tiirii Kakao Kuru | Kakao Kuru | Kakao Yag | Toplam Yag 1\2 d dlm,l Siit Yag1 | Opgiitiilmiis Ul.l veya
Maddesi Maddesi addesl Findik Nisasta
Cikolata > %35 >%14 > %18 -
- Vermisel ¢ikolata > %32 > %14 >%12 -
- Kuvertiir ¢ikolata > %35 > %2,5 > %31 -
- Findik ezmeli / Gianduja 0 o o > %20
cikolata > %32 > %8 <5% <9%40 -
Sutlii gikolata > %25 > %2,5 > %25 >%14 2 %3,5 -
- Vermisel siitlii ¢ikolata > %20 > %12 > %12 -
- Kuvertiir siitlii ¢ikolata > %325 > %31 > %14 > %3.5 -
- Findik ezmeli / Gianduja o o 0 0 o/ > %15
siitli gikolata > %25 > %2,5 > %25 > %10 > %3,5 <940 -
Yagsiz siitlii gikolata > %25 >%2,5 > %25 >%14 <%l -
Bol siitlii ¢ikolata > %20 >%2,5 > %25 > %20 > %5 -
Beyaz ¢ikolata > %20 > %14 > 9%3.5 -
Chocolate a la taza > %35 > %14 > %18 < %8
Chocolate familiar a la taza > %30 > %12 >%I8 <%l18
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