26 Ocak 2017 PERSEMBE Resmi Gazete Say : 29960 (Miikerrer)

TEBLIG

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan:
TURK GIDA KODEKSi BULGUR TEBLIiGi
(TEBLIG NO: 2016/49)

Amacg

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci, bulgurun teknigine uygun ve hijyenik sekilde iiretilmesini, muhafaza
edilmesini, depolanmasini, taginmasini ve pazarlanmasini saglamak {izere tasimasi gereken 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig, bugdaydan yapilan bulguru kapsar.

(2) Bu Teblig, asurelik bugday, seferkitel, sise, firik gibi bulgur benzeri {iriinleri kapsamaz.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 {iglincii miikerrer say1li Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmistir.

Tammlar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gegen;

a) Bulgur: Bugdaylarin (Triticum durum, Triticum aestivum, Triticum monococcum, Triticum dicoccon)
teknigine uygun olarak temizlenmesi, pisirilmesi, kurutulmas: ve istendiginde kabugundan ayrilarak kirilmas ile elde
edilen {irtinii,

b) Cesni maddesi: Bulgura katilan sebze ve islenmis sebze iiriinleri, baklagil ve tahil iiriinleri ve bunlarm
lifleri, baharat ile lezzet vericiler ve benzerlerini,

¢) Cesnili bulgur: Cesni maddelerinin katilmast ile elde edilen bulguru,

¢) Esmer bulgur: Kirmizi ekmeklik bugdaydan elde edilen bulguru,

d) Kusurlu tane: Asagida tanimi verilen;

1) Beyazli bulgur tanesi: I¢ kismi beyaz renkte olan ve yeterince pismemis bulgur tanesini,

2) Kizil bulgur tanesi: Esmer bulgur disindaki bulgurlarda, kizil ve kirmizi renkte olan bulgur tanesini,

3) Bozuk tane: Kiiflenmis, ¢lirimiis, eksimis, acimis, topaklanmis, bocek yenikli, lekelenmis ve kendine 6zgii
pismis bugday kokusunu kaybetmis taneyi,

€) Su: 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Insani Tiiketim Amagli Sular Hakkinda
Yonetmelikte yer alan 6zelliklere uygun insani tiiketim amagli sulari,

f) Yabanci madde: Bulgur tanesi disindaki yabanci tohumlar, saman gibi organik maddeler ile tas, kum gibi
inorganik maddeleri,

ifade eder.

Uriin ézellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir:

a) Bulgur kendine has renk, tat, koku ve goriiniiste olur. Acilagmis, eksimis, kokusmus, kiiflenmis olmaz.
Yabanci bir tat ve koku, bocek ve bocek pargalar: ile kalintilari, yumurtalari, hayvansal artiklar ve metal pargalari
icermez.

b) Bulgurun fiziksel ve kimyasal 6zellikleri Ek-1’de verilmistir.

c) Bulgur, pilavlik ve koftelik bulgur olarak ikiye ayrilir. Pilavlik bulgur tane iriligine gore; pilavlik tane
bulgur, iri pilavlik bulgur, pilavlik bulgur ve ince pilavlik bulgur olmak tizere dort, koftelik bulgurlar ise tane iriligine
gore; koftelik bulgur ve koftelik ince bulgur olmak {izere iki gruba ayrilir. Bulgurlarin tane irilikleri Ek-2’ye uygun
olur.

Katki maddeleri

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerde, katki maddesi ve renklendiriciler kullanilmaz.

Aroma vericiler ve aroma verme ozelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerde aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi tasiyan gida
bilesenleri kullanilmaz.

Bulasanlar

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirlinlerdeki bulasan miktarlar1 hususunda 29/12/2011 tarihli
ve 28157 iiciincii milkerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeliginde yer
alan hiikiimler uygulanir.

Pestisit kalintilar:

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalinti miktarlar1 hususunda 25/11/2016
tarihli ve 29899 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti



Limitleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Hijyen

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler; 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayil1 Resmi Gazete’de
yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ve 29/12/2011 tarihli ve 28157 {iglincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Ambalajlama

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin ambalajlar1; 29/12/2011 tarihli ve 28157 iigiincii
miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Etiketleme

MADDE 12 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinler; 26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeliginde yer alan
hiikiimlerin yani sira agagidaki kurallara da uygun olur:

a) Uriine ait ¢esit ad1 ve 5 inci maddenin birinci fikrasinin (c) bendinde belirtilen tane iriligine gore
isimlendirme, etiket iizerinde belirtilir. Koftelik bulgurlar igin “kisirlik”, koftelik ince bulgurlar i¢in ise “gigkoftelik”
ifadeleri etiket {izerinde yer alabilir.

b) Cesni ilavesiyle iiretilen bulgurlarda iiriin ad1, ¢esni adi ile birlikte belirtilir.

c) Uriin etiketi iizerinde, {iriin ad1 ile ayni yiizde, {irline ait gesit adiyla en az aym puntoda olmak iizere;
bulgurun elde edildigi bugday tiirii (Durum bugdayi, beyaz ekmeklik bugday, kirmizi ekmeklik bugday, kaplica
bugdayr) belirtilir.

¢) Kirmiz1 ekmeklik bugdaydan elde edilen bulgurlarda, “esmer” ifadesi iiriin ad: ile birlikte kullanilabilir.

d) Bu Teblig kapsaminda olmayan iiriinler i¢in, iiriin ad1 olarak “Bulgur” ifadesi kullanilamaz.

Beslenme ve saghk beyanlar:

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin beslenme ve saglik beyanlar1 hususunda 26/1/2017
tarihli ve 29960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Beslenme ve Saglik Beyanlari
Yonetmeliginde yer alan hiikiimler uygulanir.

Tasima ve depolama

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin taginmasi ve depolanmasinda Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uyulur.

Numune alma ve analiz metotlar:

MADDE 15 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerden Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeliginde belirtilen
kurallara uygun olarak numune alinir. Ulusal veya uluslararas: kabul gérmiis analiz metotlar1 uygulanir.

Idari yaptirom

MADDE 16 —(1) Bu Teblige aykirt davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig

MADDE 17 — (1) 16/2/2009 tarihli ve 27143 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulgur
Tebligi (Teblig No: 2009/24) yiiriirlikten kaldirilmistir.

Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE 1 — (1) Bu Tebligin yiiriirliik tarihinden 6nce faaliyet gosteren gida isletmecileri, 1/7/2017
tarihine kadar bu Teblig hiikiimlerine uyum saglarlar ve 1/7/2017 tarihinden once iiretilmis olan ve yiiriirliikkten
kaldirilan Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi hiikiimlerine uygun olan iiriinler, raf dmrii boyunca piyasada bulunabilir.

(2) Bu Tebligin yayim tarihinden &nce faaliyet gosteren gida isletmecileri, bu Teblig hiikiimlerine uyum
saglayincaya kadar yiiriirliikten kaldirilan Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi hiikiimlerine uymak zorundadir.

Yiiriirlilk

MADDE 18 — (1) Bu Teblig yayim tarihinde yiiriirliige girer.

Yiiriitme

MADDE 19 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakani yiiriitiir.



Ek-1

BULGURUN FiZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI

Ozellikler

az

Pilavhk Koftelik
Bulgur Cesnili Esmer Bulgur Cesnili Esmer
Bulgur Bulgur Bulgur Bulgur
I- Kusurlu tane
a) Beyazli bulgur tanesi, % (m/m), en ¢ok 1 1 11 1 1 1
b) Kizil bulgur tanesi, % (m/m), en ¢ok 1 1 ! Aranmaz 1 1 Aranmaz
¢) Bozuk tane, % {m/m). ¢n ¢ok Bulunmamalidir
¢) Toplam Yabanci Madde, % (m/m), en 0,5 0.5 0.5 0,5 0,5 0,5
cok
d) Tas, Kum gibi inorganik maddeler, % 0,1 0,1 0.1 0,1 0.1 0,1
(m/m), en ¢cok _
2- Rutubet, % (m/m), en gok 13 13 13 13 13 13
3- Toplam kiil (kuru maddede) % (m/m), 2,0 25 2.0 2,0 2,5 2,0
en gok
4-  Suya gegen madde (kuru maddede) 10 12 10 Aranmaz. | Aranmaz | Aranmaz
% (m/m), en ¢ok
5- Protein (kuru maddede) % (m/m), cn 1 Th J 10 1 1 10

* Iklimsel sartlar nedeniyle, bugday protcin oranlartnin diisiik oldugu yillarda, Bakanlik , %10,5’in altinda olmamak
kaydiyla bu degeri diigiirebilir. Belirlenen deger ve uygulama esaslan Bakanligin resmi internet sitesinde ilan edilir.




Ek-2

BULGURUN TANE IRILIKLERI

s

Ozellikler

Deger

Tane A

Bulgur

Pilavhik Bulgurlar

Kiftelik Bulgurlar

Iri Pilavhk

Pilavhik

ince
Pilavhk

Koftelik

3,50 mm’lik yuvarlak delikli elek
altina gecen kisim % (m/m)

En az % 80

ince

Kiftelik

3,00 mm’lik yuvarlak delikli elek
altina gecen kisim % (m/m)

En az % 80

2,80 mm’lik yuvarlak delikli elek
altina gegen kisim % {m/m)

"En ¢ok % 10

2,50 mm’lik yuvarlak delikli elek
altina gegen kisim % (m/m)

Enaz % 80

1 En az % 90

altina ge¢en kisim % (m/m)

2,00 mm’lik yuvarlak delikli elek

En ¢ok % 10

1,60 mm’lik yuvarlak delikli elek
altina gecen kisim % (m/m)

En ¢ok % 10

En ¢ok % 20

En az % 80

0,50 mm’lik yuvarlak delikli elek
altina gegen kisim % (m/m)

En ¢ok % 0,3

En on %0,5

En gok % 0,5

En ¢ok % 1

En ¢ok % 2

En ¢ok % 2




